IRRESISTIBILE BONTA
dall’Ecuador e dalla Costa d’Avorio

Cosa rende unico il nostro cacao?
Le fave con cui viene preparato, provenienti da

Costa d’Avorio ed Ecuador

E in questi paesi che abbiamo dato vita al nostro programma

di sostenibilita “Cocod Farming Program®:
un modo per garantire la qualita del nostro cacao
e un futuro alle comunita locali

| due paesi ci offrono fave di varieta differenti:
dalla Costa d'Avorio proviene quella tradizionale, dal gusto
tipicamente terroso, mentre il cacao dell'Ecuador ha un

sapore piu fine e aromatico
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Collaborando con cOOperative del territorio.

possiamo controllare direttamente la raccolta e la catena di
approvvigionamento, assicurandoti un cacao eccellente

Una volta pulite, fermentate, essiccate e lavorate, le fave si
trasformano negli ingredienti alla base delle nostre deliziose
creme al cacao. uale preferisci, Cremkakao o

Fondente?




